
Amuse Bouche

Bruschetta, tartare d’asperges, orange et ricotta

Entrée
Asperges rotie, oeuf parfait, lentille, creme de Wasabi

et salade d’herbe
Ou

Asperges cuit à basse temperature, vinaigrette à la
fraise, fromage de chèvre et crumble aux olive noir

Plat

Agneau de l’Aveyron, polenta croustillante, jus corsé,
asperges et choux fleur

Ou
Pintade du Gers, riz camarguais, petit pois, menthe,

creme et pointe d’asperges, condiment citron confit
Ou

Caille rotie, risotto acquarello, parmigiano reggiano et
asperges

Dessert

Tartelette fraise et pointe d’asperges
Ou 

Pavlova, fraises, asperges et petit pois
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